
Black Angus Rindfleisch aus Australien ist 
vollkommen im Geschmack. Durch Zufütte­
rung mit hochwertigem Getreide über 270 Tage  
besonders fein marmoriert und zart. Ein Hoch­
genuss für Feinschmecker erstklassiger Fleisch­
qualität. • Dry Aged Rindfleisch aus Irland. 
Mindestens 28 Tage am Knochen abgehangen 
und trocken gereift. Zart und nussig im Ge­
schmack. Spitzenqualität für passionierte 
Steak-Genießer. • Lamm- und Rindfleisch von 
den Salzwiesen Irlands. Mildes Klima, frische 
Meerluft und klare Flüsse garantieren für 
zartes, festes und mild aromatisches Fleisch. 
Eine Gaumenfreude für Genießer. • Fleisch von 
Ghorban Global stammt aus artgerech­
ter Haltung ausschließlich von ausgesuchten 
Züchtern und Produzenten. Beste Qualität für 
Spitzenköche und purer Genuss für Gourmets.
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Gutes Fleisch hat eine Marke


